Cantina Chiara Noccetti Borgia

Monferrato « Langhe « Piemonte

raccontano il Piemonte

Barbera d’Asti DOCG

Vitigno

Ubicazione del vigneto

Barbera 100%

I vigneti sono situati nel comune di Casorzo Monferrato (Asti),
nel cuore del Monferrato, patrimonio vitivinicolo piemontese di
riconosciuto pregio.

Esposizione prevalentemente a sud,

altitudine circa 270-280 metri s.l.m

Eta delle viti circa 25 anni

Tipo di suolo terreno calcareo-argilloso

Vendemmia manuale in vigneti collinari impiantati nelle zone piu
soleggiate e meglio esposte al sole

Vinificazione

Macerazione tradizionale in rosso con prolungato contatto con le bucce
grazie a numerosi rimontaggi

Fermentazione utilizzo di lieviti selezionati

Affinamento I1 vino viene affinato in contenitori di acciaio, illimpidito per
decantazione naturale travasando piu volte il prodotto, fino
all’estate successiva alla vendemmia.
Ulteriore affinamento di sei mesi in bottiglia

Colore Rosso Rubino intenso con riflessi violecei

Olfatto Intenso, delicatamente vinoso con sfumature che ricordano
frutti rossi come more e amarene.

Palato Corposo, pieno e con sensazioni fresche e fruttate.
Piacevolmnte acido.

Note Vino tradizionale, prodotto con bassi solfiti, seguendo la
naturale evoluzione dell’uva e del vino.

Abbinamenti Questo vino si abbina con salumi, formaggi freschi,
primi piatti saporiti, secondi di carne

Temperatura di servizio 16 - 18 °C

Cantina Chiara Noccetti Borgia
Azienda Agricola Chiara Noccetti
Strada Rivalta 200 - Rivoli (TO)
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